
 

 

 

ENTRÉES | STARTERS

Potage du jour | Soup of the day

Salade verte du chef | Chef’s green salad 

Salade césar | Ceasar salad 

Extra poulet grillé | Extra grilled chicken 

Calmars frits, mayonnaise épicée et citron
Fried calamari, lemon and spicy mayonnaise 

Carpaccio de saumon, style Gravlax et crème de wasabi 
Salmon carpaccio, Gravlax style and wasabi cream 

Tartare du jour | Tartar of the day 

Salade de chèvre chaud paillot et bacon, canneberges séchées, 
graines de citrouille rôties et vinaigrette au miel 
Warm goat cheese and bacon salad, sundried cranberries, roasted pumpkin seeds 
and honey dressing 

Salade de crevettes grillées d’Argentine, mini-kale, avocat, concombre, 
pamplemousse, coriandre fraîche, sésame et mayonnaise ponzu 
Argentinian grilled shrimp salad, mini-kale, avocado, cucumber, grapefruit, 
fresh coriander, sesame, ponzu mayonnaise 

Foie gras torchon maison, gelée de baies de sureau et toast briochée 
Homemade foie gras torchon, elderberry jelly and brioche bread 
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À PARTAGER | TO SHARE
Plateau de fromages et charcuteries | Cold cuts and cheese platter

Steak de bœuf Cowboy AAA 40oz, sauce chimichurri, fleur de sel et frites maison 
truffées au parmesan
Cowboy steak AAA 40oz, chimichurri sauce, fleur de sel and homemade parmesan truffle fries 

Foie gras maison | Homemade foie gras 

Huîtres fraîches | Fresh Oysters 
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BISTRO | BISTRO

Salade de tomates Heirloom, mozzarella de bufflonne Maciocia, réduction
 balsamique et fleur de sel  
Heirloom tomato salad, mozzarella di Bufala Maziocia, balsamic reduction and fleur de sel 

Cheeseburger, compote d’oignons au bacon et érable, laitue, tomate, cheddar 
et mayonnaise fumée 
Cheeseburger, maple and bacon onion jam, lettuce, tomato, cheddar and smoked mayonnaise 

Poutine classique | Classic poutine

Fish and chips | Fish and chips 

Ailes de poulet | Chicken wings 
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Tartare du jour | Tartar of the day 

Gnocchi de ricotta maison du moment 
Homemade ricotta gnocchi of the moment 

Linguine au pesto, petits légumes rôtis et copeaux de parmesan 
Pesto linguini, small roasted vegetables and parmesan crumble 

Extra poulet grillé | Extra grilled chicken 
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Plats servis avec choix de frites maison, purée moelleuse, légumes, riz basmati ou salade verte
Dishes served with choice of homemade fries, mashed potatoes, vegetables, basmati rice or green salad  



Salade de tomates Heirloom, mozzarella de bufflonne Maciocia, réduction
 balsamique et fleur de sel  
Heirloom tomato salad, mozzarella di Bufala Maziocia, balsamic reduction and fleur de sel 

Cheeseburger, compote d’oignons au bacon et érable, laitue, tomate, cheddar 
et mayonnaise fumée 
Cheeseburger, maple and bacon onion jam, lettuce, tomato, cheddar and smoked mayonnaise 

Poutine classique | Classic poutine

Fish and chips | Fish and chips 

Ailes de poulet | Chicken wings 
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Tartare du jour | Tartar of the day 

Gnocchi de ricotta maison du moment 
Homemade ricotta gnocchi of the moment 

Linguine au pesto, petits légumes rôtis et copeaux de parmesan 
Pesto linguini, small roasted vegetables and parmesan crumble 

Extra poulet grillé | Extra grilled chicken 

 

 

 

GRILLADES | GRILL

Bavette de bœuf marinée 8oz grillée à la Bordelaise
Flank steak 8oz marinated and grilled Bordeaux style 

Filet de bœuf 8oz AAA grillé, sauce aux trois poivres 
Beef tenderloin AAA 8oz, three pepper sauce 

T-Bone d’Angus AAA 20oz grillé, beurre maître d’hôtel 
Grilled angus T-Bone AAA 20oz, maître d’hôtel style 

Côtes levées St-Louis, sauce BBQ, salade de choux crémeuse et cornichon à l’aneth 
St-Louis ribs, BBQ sauce, creamy coleslaw and dill pickle

Poitrine de poulet grillée au labneh et zaatar, couscous israélien végétal et chips
 de pain pita croustillantes épicées 
Labneh and zaatar grilled chicken breast, herbal Israeli couscous and 
spicy crispy pita bread  

Pieuvre grillée, haricots blancs, orgetto et bruschetta tiède au chorizo 
et olives Kalamata  
Grilled octopus, white beans, orgetto and warm bruschetta with chorizo and
Kalamata olives 

Poisson du jour selon l’arrivage et inspiration du chef 
Catch of the day and Chef’s inspiration
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Plats servis avec choix de frites maison, purée moelleuse, légumes, riz basmati ou salade verte
Dishes served with choice of homemade fries, mashed potatoes, vegetables, basmati rice or green salad  

Prix du
moment
Price of

the moment



Salade verte du chef | Chef’s green salad

Poulet grillé | Grilled chicken 

Saumon grillé | Grilled salmon

Pieuvre grillée | Grilled octopus 

Salade césar BMG | BMG’s ceasar salad

Poulet grillé | Grilled chicken

Salade de cuisse de canard confite, légumes croquants, fromage de chèvre, petits fruits, 
pomme, vinaigrette aux framboises 
Duck leg confit salad, crunchy vegetables, goat cheese, berries, apple, raspberry dressing 

Linguine, pesto de roquette, crème, légumes de saison, parmesan, roquette fraîche 
Linguini, arugula pesto, cream, seasonal vegetables, parmesan, fresh arugula 

Poulet grillé | Grilled chicken

Raviolis au homard, crevettes et crabe, sauce crème, vin blanc, safran, citron, roquette
Lobster, shrimp and crab ravioli, cream sauce, white wine, saffron, lemon, arugula

Burger de poulet grillé, fromage suisse, bacon, mayo BBQ, tomate, laitue, 
servi avec frites maison 
Grilled chicken burger, Swiss cheese, bacon, BBQ mayo, tomato, lettuce, 
served with homemade fries 

Burger de mignon de bœuf, haché sur place, cheddar, mayo épicée, cornichon, 
tomate, laitue, servi avec frites maison 
Beef mignon burger, minced by chef, cheddar, spicy mayo, pickles, tomato, lettuce, 
served with homemade fries 

Tartare prise du jour, servi avec frites maison
Fish of the day tartar, served with homemade fries 

Tartare de bœuf BMG, servi avec frites maison
BMG’s beef tartar, served with homemade fries 

Fish & Chips d’aiglefin pané à la rousse  
Fish & Chips, haddock with red beer batter 

 

 

 

LES À-CÔTÉS | SIDE DISHES

Frites maison | Homemade fries 

Frites pommes de terre douces | Sweet potato fries 

Frites truffées et parmesan | Truffle and parmesan fries

Purée moelleuse | Mashed potatoes 

Légumes frais du marché | Fresh market vegetables 

Riz basmati | Basmati rice

Salade verte | Green salad

Remplacer frites par une poutine 
Replace the fries for a poutine   

Remplacer frites pour frites pommes de terre douces 
Replace fries included by sweet potato fries 

Remplacer frites pour frites truffées et parmesan
Replace fries included by truffle and parmesan fries

  
  
  

  
  

  

5

6

8

6

6

5

4

4.50

3

5

Bavette de bœuf marinée 8oz grillée à la Bordelaise
Flank steak 8oz marinated and grilled Bordeaux style 

Filet de bœuf 8oz AAA grillé, sauce aux trois poivres 
Beef tenderloin AAA 8oz, three pepper sauce 

T-Bone d’Angus AAA 20oz grillé, beurre maître d’hôtel 
Grilled angus T-Bone AAA 20oz, maître d’hôtel style 

Côtes levées St-Louis, sauce BBQ, salade de choux crémeuse et cornichon à l’aneth 
St-Louis ribs, BBQ sauce, creamy coleslaw and dill pickle

Poitrine de poulet grillée au labneh et zaatar, couscous israélien végétal et chips
 de pain pita croustillantes épicées 
Labneh and zaatar grilled chicken breast, herbal Israeli couscous and 
spicy crispy pita bread  

Pieuvre grillée, haricots blancs, orgetto et bruschetta tiède au chorizo 
et olives Kalamata  
Grilled octopus, white beans, orgetto and warm bruschetta with chorizo and
Kalamata olives 

Poisson du jour selon l’arrivage et inspiration du chef 
Catch of the day and Chef’s inspiration



 

 

 

DESSERTS | DESSERTS

Crème brûlée inspiration du Chef 
Chef’s inspiration crème brûlée

Panna cotta du moment 
Panna cotta, Chef’s selection

Cheesecake maison et caramel au beurre salé
Homemade cheesecake with salted butter caramel

Brownie, crème glacée à la vanille
Brownie with vanilla ice cream 
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ENFANTS | KIDS

Pâtes sauce rosée 
Pasta, rosé sauce

Poutine classique 
Classic poutine

Filets de poulet croustillants (3) servis avec frites maison
Crispy chicken filets (3) served with homemade fries

INCLUANT UN BREUVAGE, CRÈME GLACÉE ET SAUCE CHOCOLAT
Including a beverage, ice cream topped with chocolate sauce
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Salade verte du chef | Chef’s green salad

Poulet grillé | Grilled chicken 

Saumon grillé | Grilled salmon

Pieuvre grillée | Grilled octopus 

Salade césar BMG | BMG’s ceasar salad

Poulet grillé | Grilled chicken

Salade de cuisse de canard confite, légumes croquants, fromage de chèvre, petits fruits, 
pomme, vinaigrette aux framboises 
Duck leg confit salad, crunchy vegetables, goat cheese, berries, apple, raspberry dressing 

Linguine, pesto de roquette, crème, légumes de saison, parmesan, roquette fraîche 
Linguini, arugula pesto, cream, seasonal vegetables, parmesan, fresh arugula 

Poulet grillé | Grilled chicken

Raviolis au homard, crevettes et crabe, sauce crème, vin blanc, safran, citron, roquette
Lobster, shrimp and crab ravioli, cream sauce, white wine, saffron, lemon, arugula

Burger de poulet grillé, fromage suisse, bacon, mayo BBQ, tomate, laitue, 
servi avec frites maison 
Grilled chicken burger, Swiss cheese, bacon, BBQ mayo, tomato, lettuce, 
served with homemade fries 

Burger de mignon de bœuf, haché sur place, cheddar, mayo épicée, cornichon, 
tomate, laitue, servi avec frites maison 
Beef mignon burger, minced by chef, cheddar, spicy mayo, pickles, tomato, lettuce, 
served with homemade fries 

Tartare prise du jour, servi avec frites maison
Fish of the day tartar, served with homemade fries 

Tartare de bœuf BMG, servi avec frites maison
BMG’s beef tartar, served with homemade fries 

Fish & Chips d’aiglefin pané à la rousse  
Fish & Chips, haddock with red beer batter 

Frites maison | Homemade fries 

Frites pommes de terre douces | Sweet potato fries 

Frites truffées et parmesan | Truffle and parmesan fries

Purée moelleuse | Mashed potatoes 

Légumes frais du marché | Fresh market vegetables 

Riz basmati | Basmati rice

Salade verte | Green salad

Remplacer frites par une poutine 
Replace the fries for a poutine   

Remplacer frites pour frites pommes de terre douces 
Replace fries included by sweet potato fries 

Remplacer frites pour frites truffées et parmesan
Replace fries included by truffle and parmesan fries

  
  
  

  
  

12 ans et moins | 12 years and younger 


